Gomotki serowe:

* 0.5 kg tlustego sera bialego
(twarogu)

* 2 jagjka

* 1 zottko

* 2.5 lyzek mleka (jesli masa jest
gesta)

* 1.5 lyzki bulki tartej (jesli masa jest
za rzadka)

* garsé swiezych listkow miety

* 1 lyzeczka soli

* Czosnek ? Rozmaryn ? Kolendra ?
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Krok Po kroku:

1. Thusty ser rozdrabniam, przekladam
do miski i mieszam dokladnie
mikserem z jajkami, posiekang mieta i
solg. Gdy masa jest zbyt sucha, dodaje
mleko, jesli zbyt rzadka

— bulke tarta.

2. Z masy serowej formuje kulki, ktére
lekko splaszczam. Smaruje
roztrzepanym zo6ttkiem

i susze w piekarniku rozgrzanym do
80 stopni przez 2V2 godziny.

3. Podaje jako przekaske lub na zimno
do piwa.
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